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Quantité Description 

Viande  

1000 g  
Viande de porc maigre, en fines 

lamelles 

80g MARINADE PITA (1038401) 

Sauce à l’ail   

1000 g Mayonnaise 

100 g MARINOX KNOBLI (1000669) 

Pains pita  

 10 x 12 cm Pita nature  

ou 6 x 15 cm Europita nature  

Composition colli 

600 g Viande pita 

250 g Sauce à l’ail 

10 pcs Pains pita 

1) Bien mélanger la viande avec la 

MARINADE PITA. 

2) Mélanger la mayonnaise avec le 

MARINOX KNOBLI. La sauce peut être 

allégée éventuellement en y ajoutant 

150 g de yaourt maigre.  

3) Composer le colli. 

 

CATÉGORIE | VIANDE FRAÎCHE PORC 

Colli pita 

Manipulation 

Faire cuire la viande brièvement et vigoureusement. 

Servir avec la sauce à l’ail dans un pain pita. 

Préparation 

Notes 

Servir éventuellement avec une salade de 

légumes, p.ex. salade de chou blanc, salade 

de carottes, salade de céleri, … 

On peut aussi remplacer les pains pita par 

des wraps. 

N° DE RECETTE.: 2021274 


