Salade de pdtes au thon

Composition

» Pates cuites

« Tomates cerises (tricolores)
« Thon en boite

« Mozzarella

+ Petits pois surgelés

»  Mayonnaise

«  Marinoli Italia

Produits auxiliaires d’Evlier

»  Marinoli Italia

La passion & le goGt

600g
600 g
450g
350g
350 g
400g
100 g

Préparation

Veillez a cuire les péates ‘al dente’ car elles vont
davantage se ramollir au contact de la mayonnaise et
du Marinoli Italia !

Coupez les tomates cerises tricolores en deux.

Faites bouillir brievement les petits pois dans une
grande quantité d'eau légerement salée, égouttez-les
et passez-les immédiatement sous I'eau courante
froide afin d’en préserver la belle couleur verte
éclatante. Emiettez la mozzarella. Ouvrez la boite de
thon et laissez égoutter. Mélangez le tout avant d'y
incorporer délicatement le Marinoli Italia et la
mayonnaise.

Il ne vous reste plus qu’'a garnir votre salade de pates
et le tour est joué !

www.evlier.be



