ntinental foods

e\’ BELG|U M WHERE LOCAL BRANDS THRIVE

Productspecificatie / Spécification du produit:

Product groep / Groupe du produit : D&L

Formaat / Format:

2L_5L_10L

Mayonaise met eieren / Mayonnaise aux oeufs

Ingrediénten / Ingrédients

Ingrediénten: koolzaadolie, eigeel 7,5%, azijn, water,
mosterd (azijn, mosterdzaad, water, zout, specerijen),
suiker, zout, antioxidant: E385, aroma.

Ingrédients: huile de colza, jaune d’ceuf 7,5%, vinaigre, eau,
moutarde (vinaigre, graines de moutarde, eau, sel, épices),
sucre, sel, antioxydant: E385, ar6me.

EAN

2L
EAN: 5410056189065

EAN: 5410056119222

EAN: 5410056011946

Gemiddelde voedingswaarde Per /Par/ |Per portie / Par portion
Valeurs nutritionnelles moyennes 100 g (15 g)
(%*)
Energie/ Energie 3056 kJ 458 kJ
743 kcal 111 kcal 6%
Vetten/ Matiéres grasses 8l,1g 12,2¢ 17%
waarvan verzadigde vetzuren/ dont acides gras 6,3g 09g 5%
saturés
Koolhydraten/ Glucides 16¢g 02g 0%
waarvan suikers/ dont sucres l4¢g 02g 0%
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Eiwitten/ Protéines 13g 02¢g 0%

Zout/ Sel 1,23 g 0,18 g 3%

bevat + 125 porties / contient £ 125 portions
bevat + 313 porties / contient £ 313 portions
bevat + 626 porties / contient £ 626 portions

* Referentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400 kJ/2000 kcal).
* Apport de référence pour un adulte-type (8400 kJ/2000 kcal).

Microbiologische gegevens / Données
microbiologiques

Parameter / Paramétre

Waarde / Valeur

Listeria monocytogenes

<100/g

Salmonella Afwezig in 25g / Absent en 25g
Gisten en schimmels / Levures et moisissures <10000/g
Melkzuurbacterién / Bacterles lactiques <10000/g

Datum / Date: 2017-08-17
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